1 commencement étaient
estaminets de barriére, ol
er se pochetronnait.
vinrent les bars a vin, ot
it surtout vin, andouil-
et frites. Quand les

ers furent partis et que
mme eut honte de boire
me ¢a, on lui proposa de
er, avec le chinon, l'as-

e de chévre et le saucis-
de Laguiole. Puis, des
mes de ce lourd passé sur-
 lumiére: la cave a man-
ou néobaravin. Avec ses
s tapissés de bouteilles
on peut acheter, son
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comptoir débordant de bons
petits produits trés authen-
tiques (confitures, pains
d’épices, charcuteries, ver-
rines de foies gras, etc), son
espace vital grignoté par les
cartons fraichement expé-
diés par des vignerons sou-
vent biodynamiques, sa vraie
cuisine de chef et ses tenan-
ciers bac pro + 10 au carnet
d’adresses de paparazzi (ici, le
boss nest ni plus ni moins
que Fancien patissier de chez
Taillevent). En téte de cette
classe d’élite: les Papilles.
Assis collé-serré contre les
rayons de la vinotheque, le
coude droit frolé par un mon-
trachet Pierre Morey a 345€
(3, tu fais gaffe!), le genou
agacé par un cOtes-de-
brouilly Christophe Pacalet
et l'oreille chatouillée par un
vosne-romanée des Hautes-
Maiziéres, on se prépare au
bonheur, et on I'a: un lomo de
thon poélé a la cannelle, une
gelée d’agrumes et un verre
de cotes du luberon blanc
Domaine de la Citadelle.
Pour une trentaine d’euros.
Au déjeuner, formules “au-
tour de”, au choix, des huitres
Gillardeau, une salade, une
tartine, des charcuteries de
Philippe Camdeborde (le
fréere d’Yves), une cassolette
d’escargots, etc. Et un menu
“retour du marché” 2 28,50€,
si tentant quon en annulerait
ses rendez-vous de lapres-
midi. Réservation conseillée
ou déception assurée.

30, R. GAY-LUSSAC, 75805.
T0143252879. RER LUXEM-
BOURG, DE 12115 A 14130

CET DE 200 A 22H MARD! ET
JEUDY). FERME LF DIMANCHE.

C(SUITE DE LA PAGE 37)
Dites ensuite que vous ne sa-
vezpas fairelesnceudsde cra-
vate. Insistez pour que le
maitre d’hotel, une fois, deux
fois, vous montre comment
on croise, tourne autour, pas-
se par-dessous et hop, retom-
be dansle puits. Etc.
Avance rapide: bzzzzzzzzzz
bzzzzzzz222bbzbzbzbbzbzbzb
| zbzzzzzzbbbbbbbzzzzzzzz “Et
pOOOOOUr OUUUVTiiiir... votre
menu Baie des Anges, mada-
me, monsieur, une soupe froi-
dedepetitpoisalamenthe. Je
vous souhaite un tresbon ap-
pétit.” Stop.
Avance rapide: bzzzzzzzzzz

zZ. bbbzbzb:
madame, monsieur.” Stop.
335,50 euros! Avec deux de-
mi-bouteilles de vin a 35 eu-
ros piéce, autant dire les
moins chéres de la carte, et
pas d’apéritif, pas de café, pas
de digestif. Pas deféte quoi. Et
pas d’autre bon souvenir de ce
16 avril 2004 au Negresco, pé-
riode Michel Del Burgo aux
fourneaux, que celui de cette
soupe froide et verte.
Unan apres, le 25 juillet 2005
 pour étre exact, au Comptoir

du Relais (Paris 6°). Devantle

‘méme verre évasé, rempli de

la méme couleur. Une soupe
froide de petits pois, chair de
tourteau, cette fois. Dans un
menu numéroté a 40 euros,
comprenant cinqautres stops
gourmands, dont un filet de
boeuf Rossini et méme, un
vrai plateau de fromages.
Vous cherchezlerreur?
Lerreur, cest Camdeborde.
Chefénorme, passé parlesors
de’hétel de Crillon, ouil offi-
ciait comme second sous
Christian Constant, avant de
s’installer, il y a une dizaine
d’années, dansunradepresde
laporte d’Orléans, et de cuisi-
ner pour les copains, les amis
des copains, et puis, finale-

BISTROT DU PALACE?Z

pletjusquen février.
Evidemment, si Yves é

rant ce guide. Mais, comm
tuyau: il y a dans le 5
Gay-Lussac, unbaravint
par lancien chef patissie
Taillevent. Ou les plats
jour, préparés aveclesmé
produits que ceux
chaque samedi par ni pk
moins que le second de
Taillevent, et cela, sans f

ment,bouche aoreilleaidant, palaces

pour la fine fleur des four-
chettes décontractées de la
cravate. Yves Camdeborde
qui, dans son nouvel hétel-
restaurant, “fout un sacré
bordel” de 'avis méme de ses
meilleurs potes. Des chefs
bien souvent, officiant parfois
dans des palaces. Admiratifs,
respectueux, sirement mé-
me un peu envieux, quand, fin
octobre, le Béarnais suspers-
tar avoue, fier et géné alafois,
que son bistrot affiche com-
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: vms,éﬁempmmlam@u

.0“ I‘Wmhatum (Clos Marie,

§a7) Ia "b@ulangerle pﬁtl%s-
serie, la boucherie-charcu-

36 n AY Msac, 75%5
20 79.-

‘ DURG. DE MIDI

A 14H ET DE 19H A 22H30. !
FERME LE DIMANCHE.



