LE PARI SI EN

« feeling » (sentiment) — met en
avant depuis quatre ans des lieux
et des chefs qui proposent un
autre art de manger, créent autour
de leur table une atmosphére sin-
guliere. Six prix ont été remis hier
soir par le jury, composé de
18 journalistes, critiques gastrono-
miques. Rendez-vous était donné
aux alentours de minuit a
L'Apollo transformé en restaurant
d’altitude sur
les hauteurs de
la station de
RER Denfert-
Rochereau.
Les primés
sont :

M« Cave a
manger »
—entendezun
restaurant doté
d’'une cave
digne de ce
nom — pour
les Papilles (ci-
contre son pa-
tron), 30, rue [
Gay-Lussac |#
(Vo)

B « Popote minute », le
traiteur les Vivres 28, rue Béﬂeﬂe
(IX¥) a deux pas de la station Bar-
bés-Rochechouart. :
B Meilleur intérieur jour
‘-i-é.allez-y donc pllﬁtbt a lhgtome du
jeuner — au Ploum, 20, rue
d’Alibert (X). ~
B Prix du public San Pelle-
grino. Vingt-cing gourmets non
- professionnels ont
choisi I'Ourcine,
table de la rue Broca
(XIIT9)

Ble Fooding
i d’honneur salue
: anngmndcglaeeggm-

COIS Flege, aux

Ambassadeurs, le

restaurant du Cril-

lon, situé 10, place

de la Concorde
(VIIF*). Pour explo-
_ ser son portefeuille,
_diner comme des

_princes non loin
repart ravi et délesté

| d’au moins 100 €.

Marie Otravi
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ES] D1t cantine aux

I-CAVE, mi-cantine, les Pa-

pilles viennent de feter leur
premier anniversaire. Elu meilleure
cave a manger de la capitale en 2004
par les créateurs du Fooding, ce petit
restaurant de la rue Gay-Lussac (V)
séduit par sa simplicité. Bertrand
Bluy, beau gaillard de 32ms,pm-
priétaire des lieux, vous recoit les
bras ouverts et vous installe avec l'ac-
cent du Lot-et-Garonne. Des cen-
taines de bouteilles de vin classées
par région salignent sur les murs.
Aux Papilles, le chefvous propose de
choisir vous-méme votre vin. Entre
les tables, les clients cherchent, fouil-
lent, hésitent mais finissent toujours
par trouver leur bonheur.
Foncez téte baissée sur le menu re-
tour du marché, qui change quoti-
diennement. Cassolette ou mammite
du moment, terrine ou potage du
Jour, assiette de jambon de M. Arosa-
garay, tartine basquaise, nordique ou

médmmanémm, on m Gb tout |

pour ne rien regretter. Et parce que |
Bertrand Bluy est l'ancien chef patis- |
sier du restaurant Taillevent, |
adresse grand luxe de la rue La- |
mennais (VIII*), il est indispensable
de savourer ses desserts, de la pa-
nacotta épicée aux bananes i la
gelée d'agrumes au Campari.

Coté sport, les habitués du quar-
tier Latin et les amateurs de rugby
se retrouvent au sous-sol autour
d'une grande table de famille et

d'un écran géant allumé pour les
beaux matchs. Ne tentez pas le
diable : réservez ‘

Marie OTTAVI |

Les Papilles, ouvert midi et soir
du lundi au samedi, 30, rue Gay-
Lussac, V.. RER Luxembourg.
Tél 01.43.25.20.79. Menu retour
du marché : entrée, plat, fro-
mage el dessert : 28,50 €.

LP/PHIL Ippg LENGLN,

N° 18843



